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A Palotasi Tortafesztival célja, hogy bemutatkozasi és megmérettetésilehetfséget biztositson,
szakmai értékelést és utmutatdst adjon a verseny nevez8i részére, valamit megédesitse a
kozségbe érkez6k napjat. A versenymunkak kiallitdsaval, kiilonféle cukrdszati technikdk
bemutatdsaval, szdrakoztatdé md isorral és gyermekprogramokkal és igazi palotasi
vendégszeretettel varjuk az érdekl6d6ket!

ALTALANOS TUDNIVALOK I.

Versenyiinkre barki nevezhet, legyen az lelkes hobbicukrasz vagy cukrasz!

Nevezés

A nevezés nevezési lapon és a nevezési dij megfizetésével torténik! A nevezési lapot a
megjelolt hatariddig beérkezben kérjik visszakildeni az aldbbi cimek valamelyikére:
E-mailben: a palotasitortafesztival@gmail.com

Postai uton vagy személyesen: M(ivel6dési Haz és Konyvtar 3042 Palotas, Szabadsag ut 26.

Nevezési dij

Kategorianként és nevezett alkotasonként: 2500 Forint
Palotasi lakcimmel rendelkez6 nevez6k esetében: 2000 Forint
Egy nevezs tobb kategdridaban is nevezhet!

A nevezés a nevezési dij befizetésével egyiitt valik érvényessé! Amennyiben a nevezési dij
nem érkezik meg legkés6bb a megadott nevezési hatarid6t koveté harom napon beliil, a
nevezése érvénytelen!

A nevezési dijakat a Palotds K6zség Onkormanyzata (3042 Palotds, Kossuth Ut 1.) OTP Bank:
11741024-15450896 szamlaszdmara kérjik a nevezéssel egy id6ben (vagy lekésébb a
nevezést kovet6 3 napon belil) utalni vagy postai utalvanyon befizetni! A megjegyzés
rovatba kérjiik, irjak be a nevezd nevét és a ,,IX. Palotdsi Tortafesztival nevezési dija”
széveget!

A nevezési dijrél minden nevezének szamlat allitunk ki, ezért kérjiik, hogy a szamlazasi nevet
és cimet sziveskedjenek a nevezési lapon megadni!

Utdlagos nevezéseket nem all médunkban elfogadni, ezért kérjuk, figyeljenek a megadott
hatariddre! Helyszinen torténd nevezésre nincs lehetdség!

A befizetett nevezési dijat/dijakat nem all médunkban visszafizetni, akkor sem, ha a
nevezd nem tud részt venni a versenyen!

Nevezési hataridd:
2023. szeptember 15.



A nevezés sordn megadott adatok kezelésére vonatkozéan a személyes adatok kezelésére
vonatkozo adatkezelési szabadlyzat rendelkezései az iranyaddak.

A versenymunkdkat 2023. oktober 7-én reggel 7 oratdl lehet a kidllitdas helyszinére bevinni
és délelétt 9 ordig kell a helyére tenni minden alkotdst.

Biztositott feltételek:

Minden versenyzd szamadra asztalt biztositunk, fehér teritével letakarva. Biztositunk
nevezénként 20-20 db szalvétat és papirtalcat.

A késtoltatdshoz az ezen feliili mennyiségrél a nevezének kell gondoskodnia!

A nevezett termékek hiitését nem tudjuk biztositani!

Minden versenyz6 hozzon magdval: szeletel6 kést, tdlalo kesztyiit.

A helyszinen kostolojegyek kaphatdk, amelyeket a versenyz&k altal készitett sitemények és
tortdk kostoldsara hasznalhatnak fel az érdekl6dék. Az ebbél befolyt 6sszeg 50%-at a
versenyz6k visszakapjak, az informacids pultndl valé bevaltas utan.

Ingyenes parkoldsi lehetdséget biztositunk, a kijelolt parkoléhelyeken.

A verseny dijazasa:

A tortdk és a sitemények kategéridjaban kilon-kulon dijazzuk, a cukraszok és
hobbicukraszok koziil az elsé 3-3 legjobb alkotast. Minden tovabbi kategdridban az els6 3
helyezett részesil dijazasban. A zs(ri altal a fesztival legjobb alkotasanak mingsitett alkotas
készitGje, az IX. Palotasi Tortafesztival Bajnoka cim és kupa birtokosa lesz!

A Bajnoki Kupa megszerzésének feltétele: a minimum két kategdriaban valo részvétel!

A IX. Palotasi Tortafesztival Bajnoka dija: 50.000 Forint értéki ajandékutalvany és
ajandékcsomag.

A megjelent vendégek, a kzonség tagjai is szavazhatnak az altaluk legjobbnak itélt alkotasra,
a belépéskor kapott regisztracios jegyekkel, a helyszinen. A kozonség altal valasztott legjobb
alkotds dijazasban kozonségdijban részesiil.

Palotds Kozség Onkormanyzata Képvisel8-testiilete is dijaz egy &ltala kivalasztott
alkotast/alkotét. Onkormanyzati dij: Oklevél és ajandéktargy.

A verseny minden résztvevdje oklevelet kap.

Zs(rizés:

A zs(irizés id6tartamadra a versenyzd nem allhat az alkotasa mellett, annak érdekében, hogy a
zsUri befolyasolas nélkiil, akaddlymentesen végezhesse munkajat!

Amennyiben kérdéses barmelyik alkotds elkészitése, a készit6jét a zslri behivathatja, de a
zsUri munkajanak gyorsitasa érdekében, javasoljuk par sor kihelyezését, mely tartalmazza a
felhasznalt anyagok és a készitési technika rovid leirasat!

Az izléses diszitésrél, a nevezett alkotas témajanak megfelel6en, a versenyz6 gondoskodhat,
de a zs(ri értékelésébe pontszamilag nem szamit bele.



Minden alkotasnal kérjlik, a nem ehet6 anyagok mell6zését (strassz, szalagok, tollak, tiveg,
mUanyag, gombostu, dardlék, stb.)! Amennyiben ilyen anyag keril az alkotasba vagy az
alkotas kozvetlen kozelébe, ugy teljes kizardssal élhet a zs(iri!

A verseny résztvevdinek neve a zs(rizés utan kihelyezhet6 az asztalra, a zs(rizés alatt csak
nevezési sorszamokat lathatja a zsdri.

A zsliri a kovetkez6 szempontokat veszi figyelembe az értékelés sordn: latvany, kreativitas,
esztétika, szinhatas, Uj 6tletek-, mddszerek alkalmazdasa, nehézségi fok és kivitelezés,
kidolgozas, helyes szakmai-technikai elkészités és kidolgozas, izek, 6sszhatas.

Kategoriak:

A verseny tematikaja:
SZABADON VALASZTOTT

1. Tortakategéria (cukrdsz, hobbicukrdsz)

Egy alkotas tdlcamérete maximum 50x60 cm lehet. Figyeljenek ra, hogy ezen a méreten
beliil legyen az alkotas, nem léghat ki a talca méretén kivilre! (Ez akar pontlevonast
jelenthet a versenyz6 szamara!) A tortaalatétet, tortadobot, talcat a higiéniai elGirdsoknak
megfelel6en burkoljdk le! A torta kdzvetlenil ne érintkezzen a talcaval!

A nevezett tortak, a megadott méreteken beliil, tortadllvanyra is kihelyezhet6ek. Kérijlik,
hogy minden esetben szakszerlien és az altalanos higiéniat betartva jarjanak el!
Kategorianként burkolt és krémes tortakkal, maximum két-két alkotassal lehet nevezni.

1/A Burkolt tortak:

- Formatorta:

Minden 3D-s kiilonb6z6 formaju alkotds ebbe a kategdriaba tartozik.

Ezeknek az alkotasoknak minimum 60%-ban ehets alapanyaghbdl kell készilnie!

- Disztorta

Emeletes, egyszintes, hagyomanyos vagy eskiivdi stilusban késziilt alkotasok.

FGleg a magasabb és a formatortdknal a tartdshoz merevités megengedett.

Kérjik hasznaljanak erre a célra kaphaté torta merevité rudakat.

Figyeljiink arra, hogy a tortak zomében elfogyasztdsra keriilnek, ezért a drét és egyéb
merevités haszndlatakor szakszerden jarjunk el!

1/B Krémes Tortak:

Nem burkolt, krémmel, habbal, glazurral kent tortak, csokoladéval 6ntottek stb., amelyek
diszitése is hasonlé alapanyagokkal torténhet.

A tortak tobbsége a zs(irizés alatt és utan felvagasra keriilhet!



2. Edes siitemények kategdria (cukrasz, hobbicukrasz):

A siitemény fajtaja lehet hazi jellegli vagy egyedi francia desszert. Ide tartozik a macaron,
piték, rétesek, mousse, monodesszert, taart is! Maximum 3-féle izben lehet nevezni,
izenként 1 talca (6sszesen maximum 3 tdlca) siteménnyel. A siiteményeket, kérjik, elére
szeleteljék fel! A tdlca mérete minimum kb.: 30x20 cm. A slitemények szeletmérete legyen
atlagosan 2x8 cm, habos siitemények esetén 6x6 cm. A siiteménybdl a zs(iri részére kériink
talalni 2-2 szeletet, valamint kiilon is kériink talalni 1-1 szeletet, a latogatdk részére
bemutatas céljabdl! A nevezett siiteménybdl nagyobb mennyiséget is lehet hozni,
kostoltatds céljabdl, de a versenyz6 csak egy talcat tud elhelyezni az asztalon a zs(rizés
idejére!

A tortakategoria és az édes siitemény kategoria alkotasai diétas formaban is
elkészithet6ek! A diétas alkotas lehet: cukormentes, lisztmentes, fehérjementes, paleo,
gluténmentes, tejmentes. Lényeg, hogy valamilyen diétdba beilleszthetd legyen. A diétas
alkotasnal kotelez6en fel kell tiintetni az alapanyagok listajat a torta, siitemény, illetve
desszert mellett!

3. Ehetd virag kategoria

Ide tartoznak az ehet6 cukormasszabdl, ehet6 ostyabdl, rizspapirbdl és csokibdl késziilt
viragkompoziciok. Minden nevezé maximum 2 db alkotassal nevezhet!

Ebben a kategdridban a zslri nem tesz kilonbséget a pontozas soran a felhasznalt
anyag/anyagok milyenségét tekintve, mert életh(ien elkésziteni a viragokat egyik
anyaghasznalat esetében sem kénnyd.

Minimum 7 db viragbdl allé kompoziciot kériink.

A levelek mennyisége 6sszhangban legyen a kompozicidban (minél tobb a levél annal ddsabb
a csokor). A bimbdk és kitolt6 virdgok nem szamitanak teljes értékd virdgnak, de kotelez6ek
a kompozicié kialakitasaban. Minden kompozicioban minimum két kiilénb6z6 tipusu virdgot
kell alkalmazni, a bimbdkon és apré virdgokon kivil. Felhasznalhatéak a mibibék is a viragok
élethlibbé tételéhez, ha sziikséges, viszont m( leveleket nem lehet alkalmazni. K6zéprészhez
elfogadott a cérna hasznadlata is. A viragok és levelek készitésekor fontos a botanikai
pontossag, a szirmok megfelel6 szama, a levelek erezete. Figyeljenek a szirmok és levelek
kialakitdsanal a megfelel6 vékonyitdsra is. Figyeljenek a méretekre és a megfelel6
szinvélasztasra és az 6sszhatdsra. A kompozicidban elfogadjuk a plusz szalagos drotokat is,
melyek a disz esztétikai értékét emelik, de Ugy legyenek elhelyezve, hogy ne nyomjak el
virdgokat, vagyis ne a drétok domindljanak.

4. Cukraszati artisztika kategoria:

Minden nevez6 egy alkotassal nevezhet.
Dekorativ m(ivészi alkotas, csak fogyasztdsra alkalmas élelmiszerekbdl késziilhetnek!
Egyedi kivitelezés(i cukor, csokoladé, karamell, grillazs, kakao festészet, tragant, marcipan



stb. szobraszat, vagy egyéb kilonleges diszit6 technikak és mivek.

A bemutatott munkat ehetd anyagbdl kell elkésziteni! A mivészi alkotds csak térbeli
haromdimenzids munka lehet (a sikban diszitett munkdkat nem értékeljik). Az artisztikai
terméken beliil tobb kiilonb6z6 technikaval dolgozzanak!

A kivitelezéshez, rogzitéshez haszndlhatd viragdroét, bels6 merevités megengedett.

A kidllitott alkotasok minimum 20 cm, maximum 60 cm magasak és legfeljebb 50 cm szélesek
lehetnek!

5. Ifjusagi kategoria:

Barmilyen cukraszati alkotdssal lehet nevezni: cukorvirdg, torta, artisztika, sitemény,
karamell munka, glazurral késziilt vagy diszitett cukraszati termék.

14-18 év kozotti életkoru fiatalok jelentkezését varjuk, akik szeretnek siitni, esetleg tervezik
a cukrdsz szakmai iskola elvégzését, vagy cukrasz tanulok.

Egyedi értékelési szempontok alapjan dont a zsdiri!

Altaldnos tudnivaldk I1.:

A készit6k neve a zslirizés utan helyezhet6 csak ki!

Az alkotdsoknak az esemény végéig kint kell lennie, a kozonség szamara megtekinthetd
formaban!

Kifejezetten csak erre az eseményre késziilt alkotast fogadunk el, a mas versenyen, akar
é16 vagy online versenyen mar zslirizett torta kizaré ok! Az alkotas a verseny el6tt nem
jelenthet meg sehol, k6z6sségi oldalon, csoportban sem!

Maximum torta alatét méret 60x60 cm. Fontos! Ne légjon az alaptdlca méretén kiviilre a
torta és ne latszédjon a kozvetlen torta ald helyezett talca!

A siitemények, tortak kdstoltatasara 14.00 6ratél adunk lehetéséget!

Ha ennél az id6pontnadl el6bb kezdik el osztani az édességeket, akar kizarast is vonhat maga
utan! Felhivjuk a nevez6k figyelmét, hogy a slitemények és tortak elGzetes eladasa,
lefoglalasa is ide sorolhatd!

A VERSENY AZ AKTUALISAN ERVENYBEN LEVO JARVANYUGYI VEDELMI
INTEZKEDESEK FIGYELEMBEVETELEVEL KERUL MEGRENDEZESRE!

A SZERVEZOK A VALTOZTATAS JOGAT FENNTARTJAK!

Minden versenyz6nek jé felkésziilést és eredményes részvételt kivanunk!

Palotas, 2023. 07. 24.



